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Ukoliko pravilno
upotrebljavate omeksivac
[ pralite njegovu
regeneracyju, odrzat cete
dobru razinu tvrdoce
vode. Depuracya je
zavrsena u trenutku kada
prilikom regeneracye =
omeksivaca prestane
wsijecati slana voda. U
protiwnom se onska masa
ponovo zasicuje
kalcy-karbonatom 1z vode

PARAMETRI ZA POSTIZANJE IDEALNE KVALITETE KAVE

potrebna kolicina mljevene kave: 7g+*0.5;

temperatura vode u aparatu: 88 0C + 2 9C;
temperatura espressa u Salici: 67 °C = 3 9C;

tlak vode: 9 bara £ 1;

vrijeme istjecanja: 25 sekundi = 2,5 sekunde;
mililitri u Salici (ukljucujudi pjenu): 25ml =25

* sredstvo za éis¢enje
espresso aparata i uklanjanje
vodenog kamenca

* oprema za ispitivanje tvrdoce i
kemijskog sastava vode

* ispitivanje espresso seta
(espresso aparatl, mlinac s
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ako znamo kada je omeksivacu

vode/depuratoru potrebno ser-

visiranje? Kako omekSavamo

vodu i koje su prednosti i ne-

dostaci odredenih tipova
omeksivaca vode? Koja je preporucena
razina tvrdoce vode i zasto? Kako ser-
visirati omeksiva¢ vode? Sto se do-
gada ukoliko kava ima slani okus?

Uloga omekSivaca vode na aparatu

za espresso ovisi 0 naslagama kalcija
koje se nalaze u vodi i kako utjecu na
rad aparata. Kalcijeve naslage u sus-
tavu cijevi umanjuju protok topline
tako da se vise energije koristi kako bi
se voda zagrijala na zeljenu tempera-
turu. Uloga vode u pripremanju kave
nije manje vazna; pretvrda voda mije-
nja okus kave. Kalcij-karbonat smanju-
je kolicinu i kvalitetu pjene.

Kako omek3ati vodu

Postoji nekoliko nacina na koji mo-
zemo omeksati vodu, a variraju s
obzirom na ucinkovitost i posebice
cijenu.

Voda za espresso aparat ne bi tre-
bala biti sasvim lisena minerala. Naj-
prikladniji omeksivac je bez sumnje
onaj s ionskom masom. Ucinkovit je,
a nije previse skup. Omeksivaci koji
upotrebljavaju inverznu

osmozu vrlo su ucinkoviti, ali
i skupi. Oni rade poput bubrega, ne
ekstrahirajuci kalcij i magnezij pomo-
¢u natrija, ve¢ reducirajudi razinu soli

na Zeljeni nivo. Poznato je da razliciti
lokaliteti imaju i razlicitu kvalitetu vo-
de. Upravo ta voda zastupljena je u
espressu s 98 posto kompletnog ud-
jela, $to ukazuje na njenu vaznost,
koliko u kvaliteti napitka, toliko i u
ocuvanju samog aparata. Da vode
razlicitih svojstava i sastojaka budu
ujednacene kvalitete, primjerene na-
pitku i aparatu, neki vodedi proizvo-
dadi filtera i postupaka filtracije na-
pravili su inovativne iskorake za tre-
tiranje sanitarnih voda i tako postigle
najkvalitetnije tretiranu vodu za espre-
SSO aparate.

Idealna razina tvrdoce vode

Ne postoji idealno tvrda voda. Voda
ne bi trebala biti ni previse tvrda ni
potpuno lisena minerala.

Prihvatljiva je razina oko 7-9 °F.
Ukoliko je iznad ove vrijednosti, moze
dodi do problema u radu aparata, a
ukoliko je vrijednost manja od nave-
dene, voda moze utjecati na kvalitetu
espressa.

Uporaba omek3ivaca vode
Kada kupite omeksivac, naprije tre-
bate oprezno procitati upute. Uz svu
opremu dolazi detaljan, ali jednosta-
van priru¢nik. Ukoliko pravilno upo-
trebljavate omeksivac i pratite njegovu
regeneraciju (kako je objasnjeno u

prirucniku), odrzat ¢ete dobru razinu
tvrdoce vode. Depuracija je zavrsena
u trenutku kada prilikom regeneracije
iz omeksivaca prestane istjecati slana
voda; u protivnom se ionska masa
ponovo zasicuje kalcij-karbonatom iz
vode.

Kada obnoviti omek3iva¢ vode

Vidjeli smo da je u aparatu vazno
imati vodu koja nije previse
tvrda, $to znadi da je potreb-
no redovito mjeriti

tvrdocu vode kako bismo izbjegli
moguce probleme.

Ako je kava slana
Ukoliko smatrate da je kava slana,
znaci da omeksivac vode nije ucinko-
vit (mozda niste pazljivo slijedili upute
ili imate problema s protokom vode)
pa u sustavu postoji visak soli. ReH
Romeo Lambasa
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