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Ukoliko pravilno
upotrebljavate omekπivaË
i pratite njegovu
regeneraciju, odræat Êete
dobru razinu tvrdoÊe
vode. Depuracija je
zavrπena u trenutku kada
prilikom regeneracije iz
omekπivaËa prestane
istjecati slana voda. U
protivnom se ionska masa
ponovo zasiÊuje
kalcij-karbonatom iz vode

potrebna koliËina mljevene kave: 7 g ± 0.5;

temperatura vode u aparatu: 88 oC ± 2 oC;

temperatura espressa u πalici: 67 oC ± 3 oC;

tlak vode: 9 bara ± 1;

vrijeme istjecanja: 25 sekundi ± 2,5 sekunde;

mililitri u πalici (ukljuËujuÊi pjenu): 25 ml ± 2,5

PARAMETRI ZA POSTIZANJE IDEALNE KVALITETE KAVE

vodeOmekπavanje
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K
ako znamo kada je omekπivaËu
vode/depuratoru potrebno ser-
visiranje? Kako omekπavamo
vodu i koje su prednosti i ne-
dostaci odreenih tipova

omekπivaËa vode? Koja je preporuËena
razina tvrdoÊe vode i zaπto? Kako ser-
visirati omekπivaË vode? ©to se do-
gaa ukoliko kava ima slani okus?

Uloga omekπivaËa vode na aparatu
za espresso ovisi o naslagama kalcija
koje se nalaze u vodi i kako utjeËu na
rad aparata. Kalcijeve naslage u sus-
tavu cijevi umanjuju protok topline
tako da se viπe energije koristi kako bi
se voda zagrijala na æeljenu tempera-
turu. Uloga vode u pripremanju kave
nije manje vaæna; pretvrda voda mije-
nja okus kave. Kalcij-karbonat smanju-
je koliËinu i kvalitetu pjene.

KKaakkoo  oommeekkππaattii  vvoodduu
Postoji nekoliko naËina na koji mo-

æemo omekπati vodu, a variraju s
obzirom na uËinkovitost i posebice
cijenu. 

Voda za espresso aparat ne bi tre-
bala biti sasvim liπena minerala. Naj-
prikladniji omekπivaË je bez sumnje
onaj s ionskom masom. UËinkovit je,
a nije previπe skup. OmekπivaËi koji
upotrebljavaju inverznu

osmozu vrlo su uËinkoviti, ali
i skupi. Oni rade poput bubrega, ne
ekstrahirajuÊi kalcij i magnezij pomo-
Êu natrija, veÊ reducirajuÊi razinu soli

na æeljeni nivo. Poznato je da razliËiti
lokaliteti imaju i razliËitu kvalitetu vo-
de. Upravo ta voda zastupljena je u
espressu s 98 posto kompletnog ud-
jela, πto ukazuje na njenu vaænost,
koliko u kvaliteti napitka, toliko i u
oËuvanju samog aparata. Da vode
razliËitih svojstava i sastojaka budu
ujednaËene kvalitete, primjerene na-
pitku i aparatu, neki vodeÊi proizvo-
aËi filtera i postupaka filtracije na-
pravili su inovativne iskorake za tre-
tiranje sanitarnih voda i tako postigle
najkvalitetnije tretiranu vodu za espre-
sso aparate. 

IIddeeaallnnaa  rraazziinnaa  ttvvrrddooÊÊee  vvooddee
Ne postoji idealno tvrda voda. Voda

ne bi trebala biti ni previπe tvrda ni
potpuno liπena minerala. 

Prihvatljiva je razina oko 7-9 ºF.
Ukoliko je iznad ove vrijednosti, moæe
doÊi do problema u radu aparata, a
ukoliko je vrijednost manja od nave-
dene, voda moæe utjecati na kvalitetu
espressa. 

UUppoorraabbaa  oommeekkππiivvaaËËaa  vvooddee
Kada kupite omekπivaË, naprije tre-

bate oprezno proËitati upute. Uz svu
opremu dolazi detaljan, ali jednosta-
van priruËnik. Ukoliko pravilno upo-
trebljavate omekπivaË i pratite njegovu
regeneraciju (kako je objaπnjeno u

priruËniku), odræat Êete dobru razinu
tvrdoÊe vode. Depuracija je zavrπena
u trenutku kada prilikom regeneracije
iz omekπivaËa prestane istjecati slana
voda; u protivnom se ionska masa
ponovo zasiÊuje kalcij-karbonatom iz
vode.

KKaaddaa  oobbnnoovviittii  oommeekkππiivvaaËË  vvooddee
Vidjeli smo da je u aparatu vaæno

imati vodu koja nije previπe
tvrda, πto znaËi da je potreb-
no redovito mjeriti

tvrdoÊu vode kako bismo izbjegli
moguÊe probleme. 

AAkkoo  jjee  kkaavvaa  ssllaannaa
Ukoliko smatrate da je kava slana,

znaËi da omekπivaË vode nije uËinko-
vit (moæda niste paæljivo slijedili upute
ili imate problema s protokom vode)
pa u sustavu postoji viπak soli.
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